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Frühlings-

              buffets

Fleischerei Heinrich Freistühler e.K.

Steinstr. 14

45657 Recklinghausen

Tel: 02361/22832

www.fleischerei-freistuehler.de

Freistühlers

Ostermenüs

Bitte bestellen Sie rechtzeitig vor. 

Abholung Samstag, den 30.03.2024 

zwischen 9.00 – 12.00 Uhr

Für die Feiertage - ab 1 Person!

Freistühlers Filettopf    16,90 €
Ein Muss bei jedem Fest. Unser Klassiker

2024

Rinderrouladen               12,90 €
Groß, hausgemacht, klassisch gefüllt

Geschmorte Lammkeule    17,90 €
Mit Bärlauchkruste und mediterraner Soße

Edler Sauerbraten          12,90 €
Extrem mager, mit reichlich Soße

Mit Beilagen:

• Gemüseplatte ...……….... 4,90 €
• Apfelrotkohl ……………… 3,90 €
• Kartoffelgratin …………... 3,90 €
• Kartoffelklöße …………… 3,90 €
• Butterspätzle …………..... 3,90 €
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Änderungen und Irrtürmer vorbehalten

Vorspeisen
• Spargelcremesuppe

Hauptgericht
• Wildlachsfilet auf Fenchel mit 

Mango-Ingwer-Soße

• Rindersteaks in Pfefferrahm

• Vegetarische Gemüselasagne

• Kartoffelgratin

• Gemischte Gemüseauswahl

Dessert
• Herrencreme mit Rum

• Erdbeer-Tirami-Su

Vorspeisen
• Westfälische Hochzeitssuppe 

mit Ei und Klößchen

Hauptgericht
• Schweinefilet, Hähnchenfilet 

und Rindersteaks in 

Champignonrahm

• Kartoffelgratin

• Gemischte Gemüseplatte

Dessert
• Herrencreme mit Rum

Buffet I
ab 15 Pers.

Buffet II
ab 20 Pers.

Vorspeisen
• Spargelcremesuppe

kaltes Buffet
• Filetröllchen Saltim Bocca

• Lachs-Blätterteig-Säckchen

• Capresespießchen mit Pesto 

• Paprikaröllchen mit Feta-

Creme 

• Hähnchensticks mit Asia-Dip

• Italienischer Nudelsalat im 

Gläschen

• Kleine Flammküchle aus dem 

Elsaß

• Scampi-Gemüse-Spieße

• Lachs-Kräutercrepes-Röllchen

• Kleine Obst-Käse-Schaschlik

• Knuspriges Baguette

• Butter, Kräuterbutter

Dessert
• Schokomousse mit 

Vanillesoße

Buffet VI
ab 20 Pers.

Vorspeisen
• Westfälische Hochzeitssuppe 

mit Ei und Klößchen

Hauptgericht
• Zarte Rinderroulade von Rind

• Freistühlers Filettopf „das 

Original“

• Butterspätzel

• Petersilienkartoffeln 

• Gemischte Gemüseplatte

Dessert
• Herrencreme mit Rum

Buffet III
ab 15 Pers.

Warmes Buffet 
• Lachs-Spinat-Auflauf

• Gnocci mit Bärlauchpesto, 

Spargel und Coctailtomaten

• Hähnchenfilet mit 

Rhabarberchutney

• Parmesankartoffeln

• Mediterraner Kartoffelgratin 

Salate
• Ruccola-Antipastisalat

• Frühlingssalat mit Feta 

• Spargelsalat mit 

Balsamicodressing

Dessert
• Erdbeer-Tirami-Su

Buffet VI
ab 20 Pers.

Kaltes Buffet
• Antipasti mit Auberginen, 

Zucchini, Champignons, 

Oliven, Paprika

• Rossini-Röllchen vom Lummer

• Roastbeefröllchen mediterran

• Schinkenröllchen mit Spargel

• Bunter Salat mit Feta im 

Gläschen

• Gemischter Ruccolasalat

• Tomaten mit Büffelmozzarella

• Melonenschiffchen mit 

hausgemachtem Rohschinken

• Gemischter Brötchenkorb

• Butter, Kräuterbutter

Warmes Buffet
• Kalbsinvoltinis mit Ricotta-

Spinat-Füllung und 

Auberginensoße

• Hähnchenfilet spanisch mit 

Olivenkruste und fruchtiger 

Tomatensoße

• Rosmarinkartoffeln

• Pesto-Gnocci

Dessert
• Erdbeer-Tirami-Su

• Andalusische Orangencreme

Buffet V
ab 20 Pers.

39,90 € 

p.P.

36,90 € 

p.P.

35,90 € 

p.P.

38,90 € 

p.P.

41,90 € 

p.P.

41,90 € 

p.P.

Weitere Angebote finden Sie in unserer Partymappe oder unter www.fleischerei-freistuehler.de
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